


The ventilated HENERGO HV conveyor ovens are suited to 
bake pizza as well as other gastronomic products. This produc-
tion range consist of 4 models characterized by a conveyor belt 
width measuring 50 and 75 cms and by the type of supply of the 
heating element, which can be electric or gas.

Additional features of these ovens are reported here below:

-

-

-
tronomy products with three dedicated buttons for storage and 

atmospheric burners with heat recovery  and providing a con-
-

of over 60% of gas in standby position and temperature restor-
ing in 3-5 minutes, maximum thermal power installed in baking 
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Forni  Venti lat i

I I forni a tunnel ventilati Henergo HV sono adatti alla cottura 
della pizza e di prodotti gastronomici. La gamma è composta 
da 4 modelli caratterizzati dalla larghezza di 50 e 75 cm. del 
nastro trasportatore e del tipo di alimentazione dell’elemento 
riscaldante che può essere elettrico o a gas.

Altre caratteristiche dei forni sono:

-

-

I forni a gas dispongono di bruciatore atmosferico autoregolante 
ad alto rendimento, recupero di calore a garanzia di una cottura 
ad aria sempre pulita, scambiatori di calore ad alto rendimento 

oltre il 60% di gas in standby e ripristino temperatura in soli  
3 – 5 minuti e potenza termica massima installata per camera 



Los hornos de túnel ventilados Henergo HV son adecuados para 
la cocción de pizza así como de otros productos de gastronomía. 

de la cinta transportadora, de 50 y 75 cm, segùn el tipo de aliment-

-

-

pizza y otras comidas  con tres teclas especiales para programar 

-

-
golado a alto rendimiento con recuperación de calor para garanti-

-

con ahorro superior al 60% de gas en standby y restablece la tem-
-
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Forno monocamera 

HV/75-E/1

Henergo HV permettent de cuire de 

nouveaux

-

-

-

aux fours similaires.

Henergo HV-
Serie -

-

-

nach Belieben

-

-
-



HV/75-E/2 Forno bicamera 
Two deck oven 

Elettr ico



PANNELLO COMANDI

ECONOMY

.
Ahorrar energía sin perder productividad. 

AUTO-CLEAN

Automatically easy clean.

Automatisch leicht zu reinigen.
Limpiar automaticamente sin fatiga. 

BELT CONTROL

Manage the belt speed adapting it to any type of cooking.

cuisson.

cocina.

MEMORY

DEFROST 

leicht auftaren.
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HV/50-G/1

DIMENSIONI

Forno monocamera 

GAS



kW/h =   Medium absorbed power for hour 
 

kW/max =   Maximum power    Maximalleistung  

Modello  Model  Modèle  Modell  Modelo HV/50-E/1 HV/75-E/1 HV/50-E/2 HV/75-E/2

PRODUTTIVITÀ MEDIA ORARIA
Average hourly output
Production moyenne horaire
Durchschnittlicher Durchsatz pro Stunde
Productividad media por hora

ø 30 - 35

ø 45 - 50

60

30

105

40

120

60

210

80

DIMENSIONI ESTERNE   cm
Outside dimensions  Dimensions extérieures
Außenmasse  Dimensiones externas

213 x 125 x 60,5
L x P x H

213 x 150 x 60,5
L x P x H

213 x 125 x 117,5
L x P x H

213 x 150 x 117,5
L x P x H

DIMENSIONI INTERNE   cm
Inside dimensions  Dimensions intérieures
Innenmasse  Dimensiones internas

50 x 110 x 12
L x P x H

75 x 110 x 12
L x P x H

50 x 110 x 12
L x P x H

75 x 110 x 12
L x P x H

~��� 7 - 12,5 11 - 18,5 14 - 25 22 - 37

MAX TEMP. 400 °C 400 °C 400 °C 400 °C

PESO NETTO 
Net Weight  Poids net  Nettogewicht  Peso Neto 273 Kg 326 Kg 490 Kg 590 Kg

ELETTRICO

Modello  Model  Modèle  Modell  Modelo HV/50-G/1 HV/75-G/1 HV/50-G/2 HV/75-G/2

PRODUTTIVITÀ MEDIA ORARIA
Average hourly output
Production moyenne horaire
Durchschnittlicher Durchsatz pro Stunde
Productividad media por hora

ø 30 - 35

ø 45 - 50

63

33

110

43

126

66

220

86

DIMENSIONI ESTERNE   cm
Outside dimensions  Dimensions extérieures
Außenmasse  Dimensiones externas

213 x 125 x 60,5
L x P x H

213 x 150 x 60,5
L x P x H

213 x 125 x 117,5
L x P x H

213 x 150 x 117,5
L x P x H

DIMENSIONI INTERNE   cm
Inside dimensions  Dimensions intérieures
Innenmasse  Dimensiones internas

50 x 110 x 12
L x P x H

75 x 110 x 12
L x P x H

50 x 110 x 12
L x P x H

75 x 110 x 12
L x P x H

ALIMENTAZIONE   kW 
Power supply  Alimentation
Versorgung  Alimentacion

0,5 0,5 0,5 0,5

Power thermic  Puissance thermique
Gesamtwärmeleistung  Potencia térmica

16,2 / 13.932 20 / 17.200 32,4 / 27.864 40 / 34.400

MAX TEMP. 400 °C 400 °C 400 °C 400 °C

PESO NETTO 
Net Weight  Poids net  Nettogewicht  Peso Neto 305 Kg 366 Kg 554 Kg 670 Kg

GAS A gas
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your 
pizza 
hub

+39 0376 910511

info@oemali.com

an Ali Group Company

The Spirit of Excellence

Non esitare a contattarci per una 
consulenza o vieni a trovarci nel nostro 
laboratorio per provare di persona i 
nostri prodotti.

Wenden Sie sich an uns,
wenn Sie Beratung brauchen
oder kommen Sie in unsere
Werkstätten, um unsere
Produkt persönlich zu testen.

Please do not hesitate to contact us for 
advice or visit our showroom to try out 
our products for yourself.

No dudes en contactar con 
nosotros para una asesoría o ven a 
visitarnos a nuestro taller para probar 
personalmente nuestros productos.

N’hésitez pas à nous contacter pour 
avoir notre conseil ou venez nous 
rendre visite dans nos ateliers pour 
tester personnellement nos produits.
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